


ОСНОВНІ СТРАВИ

Долма по-вірменськи (пряний і ароматний м’ясний фарш у виноградному листі) 240 180,00  

Хаш по сезону (жовтень-квітень) 900 210,00  

Короп смажений (цілий або шматочками) 1 шт 280,00  

Хачапурі з листкового тіста 290 135,00  

Фірмовий Хачапурі по-грузинськи 350 160,00  

Фірмовий Хачапурі по-аджарський 340 135,00  

Хачапурі по-аджарський з подвійною яєчнею 380 140,00  

Вірменський лаваш 1 шт 25,00  

Хлібна тарілка 100 30,00  

БОРОШНЯНІ ВИРОБИ ГРИЛЬ

Лаваш з сиром сулугуні гриль 150 70,00

Лаваш з сиром сулугуні з бастурмою 150 80,00

Лаваш з сиром сулугуні з зеленню 150 70,00

Лаваш з сиром сулугуні з помідором 150 70,00

Лаваш з сиром сулугуні з суджуком 150 80,00

                                                                                  ЗАКУСКИ

Асорті із зелені (кріп, петрушка, кінза, цибуля зелена, базилік, перець чилі, редис червоний) 250  160,00  

Асорті із овочів (перець болгарський, помідори, огірки, редис червоний, цибуля салатна) 620  140,00  

Соління домашні (огірки, помідори, часник, капуста квашена, цицак) 500 140,00  

Сирна тарілка (мармуровий, гауда, сулугуні, варення) 240/50 200,00  

Тарілка вірменських сирів (бринза, козячий, овечий, сир з Урцом, косичка) 250 130,00  

Тарілка вишуканих сирів (Дор Блу, Брі, Джюгас, Гауда) 160/40 200,00  

Рибне плато (сьомга с/с, риба-капітан х/к) 240/80  570,00  

М’ясне плато (балик свинячий, шинка яловича, бекон зі спеціями, ковбаса с / к, 
ковбаса домашня, ковбаса «Дрогобицька», підчеревина копчена, гірчиця, хрін)

350/60 320,00 

Бастурма 60 80,00  

Закуска з оселедця 170  80,00  

Українське сало з часником 150/100 95,00  

Редис білий до Хашу (по сезону) 100 30,00

Мариновані гриби 140 170,00

Маслини 100 110,00

Оливки 100 135,00

Суджук 60 90,00

САЛАТИ

Фірмовий салат ДВІР ГОЛОСІЇВСЬКИЙ (шинка яловича, смажені печериці, яйця, майонез,
мелені волоські горіхи, морква корейська)

200  90,00  

Салат «Грецький» (болгарський перець, помідори, цибуля кримська, огірки, маслини, сир «Фета») 300  120,00  

Салат  «Цезар» (листя салату «Айсберг», куряча грудинка гриль, грінки з пшеничного хліба, 
заправляють соусом на основі майонезу, гірчиці, білого вина, часнику і зелені.
Подають з сиром «Пармезан», помідорами чері)

265  120,00  

Салат  «Цезар з сьомгою» (листя салату «Айсберг», сьомга с/с, грінки з пшеничного хліба, 
заправляють соусом на основі майонезу, гірчиці, білого вина, часнику і зелені.
Подають з сиром «Пармезан», помідорами чері)

270  250,00  

Салат  «Цезар з креветками» (листя салату «Айсберг», королівські креветки, грінки з 
пшеничного хліба, заправляють соусом на основі майонезу, гірчиці, білого вина, часнику і 
зелені. Подають з сиром «Пармезан», помідорами чері)

250  250,00  

Салат з королівськими креветками і руколою*  (королівські креветки, рукола, помідор
чері, кедровий горіх, заправка на основі гірчиці і бальзамічного соусу)

140  
                   

270,00  

Салат із сьомгою та грейпфрутом (сьомга с/с, грейпфрут, рукола, шпинат, кунжут,
заправка на основі гірчиці і бальзамічного соусу)

140 180,00

Фреш-салат з лимонно-медовою заправкою (листя салату «Айсберг», фрізе, родіччо, лист 
салату, рукола, шпинат, морква, редис білий, цибуля салатна, лимонно-медова заправка та 
насіння льону)

170 130,00

Салат по-домашньому (літній домашній салат з огірків, капусти та цибулі) 200 55,00

Салат зі свіжих овочів (болгарський перець, помідори, огірки, цибуля кримська,
лист салату «Айсберг», гриби свіжі, маслини і оливки)

240 90,00

За вашим бажанням заправляється соусом на основі оливкового масла або соусом на основі натурального йогурту

ПЕРШІ СТРАВИ

Курячий бульйон 400  80,00  

Борщ український з пампушками і часниковим соусом 400/125  95,00  

ГАРНІРИ

Рис з овочами 200 50,00  

Картопля по-селянськи (подається з майонезно-часниковим соусом) 150 60,00

СОУСИ

Соус гриль до м’яса 100  25,00  

Фірмовий соус до м’яса 100  25,00  

Фірмовий гострий соус до м’яса 100  30,00  

Ткемалі соус (Кислуватий соус до м’яса, готують зі стиглої, ніжною аличі) 50  25,00  

Наршараб соус (Соус з кисло-солодким гранатовим присмаком, готують на основі витяжки з 
гранатових зерен)

30  30,00  

Тар-Тар соус 50  18,00  

Аджика полум'яна (вогняна аджика, приготована з перцю чилі) 20  15,00  

Часниковий соус (рекомендується до долми) 50 15,00  

Вихід, гр Ціна, грнВихід, гр Ціна, грн




